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Montalcino

WINE EXPERIENCE



Benvenuti

nella nostra Famiglia

Welcome in our Famaily



Siomo Lorenzo, Lisa e Serena, terza
generazione della cantina Franco Pacenti di
Montalcino, produttori di Brunello dal 1966.
Dai nostri 10 ettari di vigneti Sangiovese,
coltivati in conversione biologica, nella zona
storica del Canalicchio sul versante nord-est
della collina, nascono: Rosso di Montalcino
DOC, Brunello di Montalcino DOCG,
Brunello di Montalcino DOCG Riserva e
Brunello di Montalcino DOCG *“Rosildo”.
Produciamo inoltre Olio Extravergine di
Oliva e Grappa di Brunello.

We are Lorenzo, Lisa and Serena, third
generation of the winery Franco Pacenti in
Montalcino, Brunello producers since 1966.
From our 10 hectares of Sangiovese
vineyards, growing in organic way, in the
historical Canalicchio area on the north-east
side of the hilll we produce: Rosso di
Montalcino DOC, Brunello di Montalcino
DOCG, Brunello di Montalcino DOCG
Riserva and Brunello di Montalcino DOCG
“Rosildo”. We produce Extravirgin Olive Oil

and Grappa di Brunello as well.




Ti aspettiomo per degustare i nostri vini
nella suggestiva terrazza panoramica con
vista sui vigneti e sulla Val d'Orcia o
nell'intima sala degustazione della cantina
storica.

In un’atmosfera che sa di casa, immergiti
nel nostro territorio e respirane i profumi,
vivi con noi un’esperienza toscana ed
autentical!

Waiting for you to taste our wines in the
suggestive  panoramic  terrace facing
vineyards and Val d’Orcia or in the intimate
wine tasting room in the historical cellar.

In a home friendly atmosphere, you can
immerse yourself in our land and breathe
the scents, live with us a tuscan and
authentic experience!
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W Vendita diretta

[153| Wineshop

Spedizioni in tutto il mondo
Shipping worldwide

Wine Experience
prenotazione obbligatoria
Degustazione privata

su richiesta

Wine Experience
reservation required

Private winetasting
upon request
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Rosso di Montalcino
DOC

Brunello di Montalcino
DOCG

Brunello di Montalcino
DOCG "Rosildo"

Brunello di Montalcino
DOCG Riserva

Degustazione Olio EVO
Extravirgin Olive Oil tasting

Abbinamento cibo-vino
Food pairing

Senza glutine / vegetariano
su richiesta

Gluteen free / veg upon
request




I 3 fratelli di Montalcino 3 brothers from Montalcino

Wine Experience Wine Experience
Una degustazione delle nostre A tasting of our excellences paired
eccellenze accompagnata da un with Tuscan snacks.

assaggio di stuzzichini toscani.

(© 1030-1500 E 60min PPP S X 25€



Degustazione
privata gruppi

Hai mai pensato ad una degustazione per il
tuo evento privato?

Compleanno, anniversario, addio al
celibato/nubilato o evento aziendale, ogni
occasione puo essere quella giusta!
Aperitivo, light lunch o picnic, personalizza il
tuo evento speciale nelle nostre suggestive
momenti unici  ed

location, per
indimenticabili.

Private group
winetasting

Did you ever think about your private event
as a winetasting?

Birthday, anniversary, bachelor/bacheloret-
te party or a company event, every occasion
will be the right one!

Happy hour, light lunch or picnic, customize
your special event in our suggestive
locations, to live unique and unforgettable
moments.



Iisperienze
Uniche

Eventi esclusivi per grandi e piccini,
scanditi dal ritmo delle stagioni, dal
trekking e picnic in vigna alle
degustazioni sotto le stelle.

SCOPRIIL

CALENDARIO
Unique
Fxperiences

Exclusive events for adults and
kids, following the seasonal time,
trekking and picnic in the vineyards
and wine tastings under the stars.

DISCOVER
OUR AGENDA







TOSCANA

Direzione Buonconvento
(Cassia SR2)
SIEMNA - FIRENZE (A1)

SC del Canalicchio

ITALIA 3

5P45
Strada Prov.le del Brunelic

Montalcino
SP14
Direzione Grosseto
SPES
Direzione Castelnuovo dellAbate
Monte Amiata SP14

Direzione Torrenieri (Cassia SR2)
CHIUSI - ROMA (A1)
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AZIENDA AGRICOLA PACENTI FRANCO
® Loc. Canalicchio di Sopra, 6 - 53024 Montalcino (S1)
<+ GPS:43°03' 558" N-11° 29' 566" E
@, Tel. +39 0577 84 92 77
2 visit@francopacenti.it /+39 320 768 5330
@ www francopacenti.it
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#francopacenti



